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@& KAPRI POHODA

Tentokrat jsme pripravili takovou specialitku, kterou mame moc radi, i kdyz skladovani surovin na pfipravu
je trosku problém. Vétsinou si jatyrka délame kratce po prijezdu k vodé, nebo se musi jeden z nas vypravit
do obchodu, tedy pokud je néjaky obchod v dosahu...

olivovy olej, kureci jatra, ¢ervena cibule, country koreni, tatarka,
pecivo.
Celkova doba pripravy: 10-15 minut

Proplachneme jatra a pokrajime.

Oloupeme cibuli a nakrajime na kolecka.

Na panvicce rozpalime olivovy olej (ne prilis, prska to!), pridame jatyrka, kte-
ra postupné otacime, aby se rovhomérné osmahla po obou stranach.
Posypeme country korenim, pfidame ¢ast cibule a ¢as od ¢asu vse promi-
chame.

Kdyz jsou jatra hotova, pridame zbytek cibule. Cerstva, pikantni cibulka
doda pokrmu spravné ,grady“. Navrch dame tatarku a mdzeme servirovat
spolu s pecivem, nejlépe Cerstvym.

Poradné si ukotvéte bivak, ¢eka vas ,vétrna“ noc...©

Dobrou chut pfeje KapFi pohoda
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